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Zaplanuj wyjatkowa
kolacje swiatecznag
dla siebie 1 pracownikow.

:'*b;,"

W InterContinental Warszawa zadbamy o kazdy szczegotl
spotkania swigtecznego.

& Przedstawiamy specjalnie stworzone na te¢ okazje menu z polskimi,
regionalnymi potrawami.

M Skontaktuj sie z nami: wrs.convention@ihg.com lub +48 22 328 88 20
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SWIATECZNE MENU SERWOWANE 2019

Ceny nie zawieraja 8% podatku VAT oraz 10% oplaty serwisowe;j.

|65 PLN netto od osoby |65 PLN netto od osoby
Kremowa zupa grzybowa z suszona Krem z buraka z jabtkiem
$liwka i kwasna Smietana i musem chrzanowym
Wolno pieczone udko z kaczki Poledwiczka wieprzowa z pieca, lesne grzyby
B Barbarie, sos wisniowy, czerwona w $mietanie, warzywa zimowe, ziemniaki purée
kapusta, ziemniaki pieczone Z gorczyca
Torcik czekoladowy z suszong $liwka Sernik z jagodami i sos wisniowy

i sosem waniliowym z Amaretto




| 75 PLN netto od osoby

Tatar z tososia, kwasna $mietana, kapary
| SOS cytrusowy

Polska poledwica wotowa, sos naturalny z Burbonem,
ziemniak pieczony, ratatouille warzywne

Mus piernikowy z sosem malinowym,
chutney z suszona $liwka

85 PLN netto od osoby
Tataki 'wotowe w sezamie z sosem Ponzu i kietkami Microgreens
Kremowa zupa dyniowa z imbirem i pomarancza

Filet z sandacza, ragout z grzybow lesnych,
purée selerowe, zielone warzywa

Mus z gorzka czekolada i pomaranczami, lekki sos cytrusowy

|75 pln netto od osoby

Tatar z tunczyka, awokado, imbir
i puder wasabi

Rolada jagnieca faszerowana kasztanami, sos rozmarynowy
z miodem pitnym, teczowa marchewka, fondant ziemniaczany

Pralina czekoladowa z suszonj s$liwka
i piasek cynamonowy

85 PLN netto od osoby
toso$ Gravlax w trzech odstonach z emulsja cytrusowa
Kremowe cappuccino grzybowe z kwasng $mietang

Grillowany comber z jelenia, sos gravy z jatowcem i ginem,
ziemniaki Dauphinoise, warzywa grillowane

Mus z biatej czekolady z malinami i sos imbirowy




BUFET SWIATECZNY | - 165 PLN OD OSOBY

Czas trwania bufetu do 4 godzin. Oferta dla minimum 20 oséb. Ceny nie zawieraja 8% podatku VAT oraz 10% opfaty serwisowej.
Kazda nastepna godzina ptatna dodatkowo 20% ceny.

WYybor safat: safata rzymska, satata lodowa, rukola Zupy:

VWybdér dodatkdw: pieczony kurczak, chrupiacy boczek, Swiateczna zupa z lesnych grzybdw z ziemniakami
oliwki marynowane, grzanki czosnkowe, pestki dyni, Barszcz czerwony z diablotka

pomidor, ogdrek, widrki z marchewki, papryka Dania gtéwne:

VWybdr soséw: sos koktajlowy, sos blue cheese, vinaigrette, sos balsamiczny Karp smazony sauté na warzywach

Baranina duszona w winie z warzywami
Kurczak faszerowany ,,po polsku” z grzybami
Pierogi z kapusta i grzybami, miesem i ruskie
Dodatki:

Kluski slaskie

Ziemniaki smazone z porem i pietruszka
Pieczone warzywa korzenne z bryndza
Swigteczna kapusta z suszonymi grzybami

Sled? z przyprawami korzennymi

Rollmopsy

Talerz wedzonych ryb z musem chrzanowym i kaparami
Asortyment terrin rybnych

Tradycyjny pasztet z zurawing i ¢wikta

Tradycyjne polskie wedliny i kietbasy

Pikle: podgrzybek, dynia w occie, sliwka marynowana,
korniszony, ¢wikta, chrzan

Sernik

Szarlotka

Piernik
Tatarska Baba drozdZzowa z rodzynkami
Jarzynowa z gotowanym jajkiem Mus czekoladowo-cynamonowy
C,Srzybovva z czosnkiem Pierniczki Swiateczne
Sledziowa z fasolka Swieze owoce sezonowe

Ziemniaczana z tososiem wedzonym

Kosz swiezo pieczonego pieczywa




BUFET SWIATECZNY Il - 165 PLN OD OSOBY

Czas trwania bufetu do 4 godzin. Oferta dla minimum 20 oséb. Ceny nie zawieraja 8% podatku VAT oraz 10% opfaty serwisowe;.
Kazda nastepna godzina ptatna dodatkowo 20% ceny.

VWybdr safat: Lollo Rosso, Lollo Bianco, satata lodowa, rukola

VWybdr dodatkdw: pieczony kurczak, chrupiacy boczek,

oliwki marynowane, grzanki czosnkowe, pestki dyni,

pomidor, ogdrek, widrki z marchewki, papryka

VWybdr soséw: sos koktajlowy, sos blue cheese, vinaigrette, sos balsamiczny

Sledzie w sosie czosnkowym

Sled? po kujawsku z jabtkami w pomidorach

Talerz wedzonych ryb mazurskich z kremowym chrzanem
Asortyment terrin rybnych

Pasztet wieprzowy z ¢wikig i chrzanem

Tradycyjne polskie wedliny I kietbasy

Pikle: dynia, sliwka w occie, grzyby, korniszony, ¢wikta, chrzan

Biatoruska z grzybami, watrébka i ogérkiem kiszonym
Warszawska z zottym serem, wedling | warzywami
Ziemniaczana z musztarda Pommery

Z kurczaka z selerem naciowym i kukurydza
Grzybowa z bazylia

Kosz swiezo pieczonego pieczywa

Zupy:

Kwasnica na zeberkach wedzonych
Kremowa zupa dyniowa z mlekiem kokosowym i chilli
Dania Gtéwne:

Dorsz w sosie chrzanowym

Potrawka z dzika z grzybami i warzywami
Kaczka pieczona na czerwonej kapuscie

z jabtkiem i zurawing

Pierogi z kapusta i grzybami, miesem i ruskie
Dodatki:

Kasza gryczana z natka pietruszki

Pieczone na miodzie warzywa zimowe
Swigteczna kapusta z suszonymi grzybami
Purée ziemniaczane z wedzonka

Ciasto czekoladowe
Sernik

Szarlotka

Piernik

Mus truskawkowy
Pierniczki Swigteczne
Swieze owoce sezonowe




BUFET SWIATECZNY Ill - 175 PLN OD OSOBY

Czas trwania bufetu do 4 godzin. Oferta dla minimum 20 oséb. Ceny nie zawieraja 8% podatku VAT oraz 0% opfaty serwisowe;.
Kazda nastepna godzina ptatna dodatkowo 20% ceny.

Wybdr safat: Frisee, satata Debowa, satata Radicchio, satata lodowa,
Wybdér dodatkdw: pieczony kurczak, fosos wedzony,

boczek pieczony, grzanki czosnkowe, pestki dyni, pomidor,

ogorek, widrki z marchewki, papryka

Wybdr soséw: dresing cytrusowy, sos pieprzowy, vinaigrette,

sos balsamiczny

Pikantne sledzie w smietanie

Tatar z tososia z kaparami

Talerz wedzonych ryb z kremowym chrzanem i kaparami
Pasztet z dziczyzny z grzybami lesnymi

Schab po warszawsku

Terriny z rybne z owocami morza

Tradycyjne polskie wedliny I kietbasy

Pikle: dynia, sliwka w occie, grzyby, korniszony, ¢wikia, chrzan

Z burakéw z orzechami

Ziemniaczana z tososiem wedzonym i musztarda francuska
Z kurczaka w lekkim sosie curry z ananasem

Jesienna z grzybdw | makaronem

Nicejska

Sledziowa z jabtkiem i burakami

Kosz swiezo pieczonego pieczywa

Zupy:

Kremowa zupa z biatych warzyw z oliwa truflowa

Zimowa zupa z warzywami | Ssoczewica

Dania gtowne:

Sandacz zapiekany w kaszy gryczanej z kurkami w smietanie
Pieczer wieprzowa po wilensku z sosem winnym ze sliwka i cytryna
Pieczona kaczka po polsku na duszonych porach

Pierogi z kapusta | grzybami, miesem i ruskie

Dodatki:

Kopytka z cebula i boczkiem

Ziemniaki zapiekane podane z pietruszka

Swiateczna kapusta z suszonymi grzybami

Pieczone warzywa korzenne z syropem klonowym

Sernik z jagodami
Szarlotka z rodzynkami
Piernik

Cliasto czekoladowe
Pierniczki swigteczne
Swieze owoce sezonowe




BUFET SWIATECZNY IV - 175 PLN OD OSOBY

Czas trwania bufetu do 4 godzin. Oferta dla minimum 20 oséb. Ceny nie zawieraja 8% podatku VAT oraz 0% opfaty serwisowej.

Kazda nastepna godzina ptatna dodatkowo 20% ceny.

Wybdr safat: Frisee, salata debowa, radicchio, rukola

Wybdér dodatkdw: pieczony kurczak, tosos wedzony, boczek pieczony, grzanki czosnkowe,
pestki dyni, gotowane jajko, pomidor, ogdrek, widrki z marchewki, papryka, suszone pomidory
Wybdr soséw: sos 1000 wysp, sos Dijon, balsamiczny sos malinowy, vinaigrette

Jajka po polsku

Koktajl krewetkowy z sosem Mary Rose

Sledz w $mietanie z burakami i jabtkiem

Ryba smazona, marynowana w occie z odrobing kminku
Karp w galarecie

Tatar z polskiej wotowiny z dodatkami

Pasztet z krolika

Schab po warszawsku

Asortyment pieczonych mies | wedlin

Pikle: podgrzybek marynowany, sliwka w occie,
patisony, korniszony, ¢wikfa, chrzan

Satatka z modrej kapusty
Satatka z owocéw morza z pomidorami

Kosz swiezo pieczonego pieczywa

Zupy:

Swiateczna zupa z tososiem i koperkiem
Kremowa zupa kalafiorowa z kasztanem jadalnym
Dania gtowne:

Dorsz z pieca z kurkami

Gulasz z dzika z grzybami i warzywami
Polska ges z Kotudy z jabtkami i majerankiem
Pierogi z kapusta i grzybami, miesem i ruskie
Dodatki:

Kasza gryczana po gospodarsku

Ziemniaki staropolskie

Swiateczna kapusta z suszonymi grzybami
Sezonowe warzywa z mastem i ziotami

Makowiec

Sernik

Szarlotka

Piernik

Black forest,

Mille-feuille,

torcik Opera

Trufla czekoladowa
Pierniczki swigteczne
Swieze owoce sezonowe




SPECJALNY BUFET SWIATECZNY NOCNY - 95 PLN OD OSOBY

Czas trwania bufetu do 2 godzin. Oferta dla minimum 20 oséb. Ceny nie zawieraja 8% podatku VAT oraz |0% opfaty serwisowej.
Kazda nastepna godzina ptatna dodatkowo 20% ceny.

MENU |

Bufet zimny

Satatki:

Satatka ziemniaczana ze Sledziami

Safatka jarzynowa z jajkiem

Przystawki:

tosos wedzony z czastkami cytryny, kaparami

Tradycyjny sledzik z oliwa i cebula

Mozzarella bocconcini z pomidorkami cherry, cukinig i oliwkami
Pieczone miesa i polskie kietbasy podane z tradycyjnymi piklami
Staropolski pasztet wieprzowy z ¢wikfa | chrzanem

Deska seréw z winogronami krakersami

Kosz swiezo pieczonego pieczywa

Bufet goracy

Zupa:

Czerwony barszcz z uszkami

Dania Gorace:

Beuf a'la Stroganoff z buraczkami

Ryz basmati gotowany na parze

Warzywa zimowe z mastem i ziofami

Rotondi w orkiszowym ciescie z pieczong dynia
| prazonymi ziarnami,

sos z sera plesniowego z orzechami i gruszka

MENU I

Bufet zimny

Safatki:

Satatka ziemniaczana z wedzonym tososiem i koperkiem
Satatka rosyjska z jajkiem gotowanym na twardo
Satatka z kurczaka z ananasem , papryka i kukurydza
Przystawki:

Mozzarella z pomidorkami koktajlowymi i sos pesto
Sledz w $mietanie z jabtkami

Pieczone miesa i polskie kietbasy podane

z tradycyjnymi piklami

Staropolski pasztet wieprzowy z ¢wikia i chrzanem
Deska seréw z winogronami krakersami

Kosz swiezo pieczonego pieczywa

Bufet goracy

Zupa:

Czerwony barszcz z pasztecikiem

Ragout z dzika z grzybami

Kopytka

Pieczone warzywa korzenne

Gnocchi nadziewane domowa ricotta i prazonymi
orzechami wioskimi, lekki sos pomidorowy

z siekanym szpinakiem




STACJE LIVE COOKING
OFERTA SWIATECZNA 2019

Stacje wystawiane sa na 2 godziny. Ceny nie zawieraja 8% podatku VAT oraz 0% opfaty serwisowej.

STACJA Z PIEROGAMI

Wybdr domowych pierogdw serwowanych
z podsmazona cebulka, z boczkiem lub kwasna smietana
40 PLN netto od osoby

PIECZONA SZYNKA VIRGINIA

Szynka wolno pieczona na miodzie z goZdzikami

Podana z ziemniakami, warzywami | sosem
50 PLN netto od osoby

STACJA Z TATAREM

Polska siekana wotowina podawana z tradycyjnymi dodatkami
50 PLN netto od osoby

PIECZONY CALY PROSIAK

Faszerowany kasza z podrobami | serwowany przez kucharza
60 PLN netto od osoby




SWIATECZNE PAKIETY NAPOJOW 2019

Ceny nie zawieraja 23 % podatku VAT oraz |0% opfaty serwisowej
Wazne dla minimum 20 oséb.

Drink powitalny: swigteczne grzane wino,
kieliszek wina musujacego lub nalewka
Biate i czerwone wino
Piwo beczkowe
Napoje gazowane
Soki owocowe
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Kawa, wybdr herbat

Do 4 godzin — 105 PLN netto od osoby
Do 6 godzin — 120 PLN netto od osoby
Do 8 godzin — 140 PLN netto od osoby

Drink powitalny: swigteczne grzane wino,
kieliszek wina musujacego lub nalewka
Biate i czerwone wino
Piwo beczkowe
Woaddka Ostoya
Napoje gazowane
Soki owocowe
Woda mineralna gazowana | niegazowana
Kawa, wybodr herbat

Do 4 godzin — 125 PLN netto od osoby
Do 6 godzin — 140 PLN netto od osoby
Do 8 godzin — 150 PLN netto od osoby

Napoje gazowane
VWoda mineralna gazowana | niegazowana
Soki owocowe
Kawa, wybor herbat

Do 3 godzin — 35 PLN netto od osoby
Do 4 godzin — 55 PLN netto od osoby
Do 6 godzin — 65 PLN netto od osoby

- Czarny Bez
- Malinowa
- Wishiowa

* dopfata |5 PLN do wybranego pakietu napoi




Drink powitalny: Swigteczne grzane wino,
kieliszek wina musujacego lub nalewka
Biate | czerwone wino
Piwo beczkowe
Woédka Zubréwka lub Ostoya
Havana Club 3 yo
Gin Seagram's
Johnnie Walker
Jim Beam
Campari
Martini Bianco
Napoje gazowane
Soki owocowe
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Kawa, wybdr herbat

Do 4 godzin — 135 PLN netto od osoby
Do 6 godzin — 150 PLN netto od osoby
Do 8 godzin — |75 PLN netto od osoby

Drink powitalny: Swigteczne grzane wino,
kieliszek wina musujacego lub nalewka
Biate i czerwone wino
Piwo beczkowe
Woédka Zubréwka
Woadka Ostoya
Woadka Finlandia
Rum Bacardi
Gin Gordons
Sierra Tequila
Ballantine’s
Jack Daniels
Martell V.S.

Martini Bianco extra-dry
Campari, Baileys, Kahlua
Napoje gazowane
Soki owocowe
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Kawa, wybdr herbat

Do 4 godzin — 180 PLN netto od osoby
Do 6 godzin — 210 PLN netto od osoby
Do 8 godzin — 220 PLN netto od osoby




DODATKOWA OFERTA NA OPRAWE

Swieta to magiczny czas spotkart z rodzing, przyjaciétmi i wspStpracownikami
a wyjatkowe chwile wymagaja odpowiedniej oprawy.

Z tej okazji Szef Kuchni InterContinental Warszawa skomponowat
niezwykte propozycje menu, a nasz doswiadczony zespot z przyjemnoscia -
pomoze Panstwu zorganizowac swiateczny wieczor w magicznie udekorowan€
przestrzeni hotelu. Dodatkowo w nastrdj tego specjalnego wieczoru moga
wprawic¢ Panstwa zaprzyjaznieni muzycy.

Zapraszamy do zapoznania si¢ z oferta agencji muzycznej ANSEBA

PODSTAWOWA OPRAWA MUZYCZNA &

ANSEBA MUSI



http://warszawa.intercontinental.com/wp-content/uploads/2019/08/OFERTY-SWIATECZNE-MUZYCZNE-ANSEBA-MUSIC-AGENCY-2019.pdf
http://warszawa.intercontinental.com/wp-content/uploads/2019/08/OFERTY-SWIATECZNE-MUZYCZNE-ANSEBA-MUSIC-AGENCY-2019.pdf
http://warszawa.intercontinental.com/wp-content/uploads/2019/09/ANSEBA-zniżki-1.pdf
http://warszawa.intercontinental.com/wp-content/uploads/2019/08/OFERTY-SWIATECZNE-MUZYCZNE-ANSEBA-MUSIC-AGENCY-2019.pdf
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InterContinental Warszawa
ul. Emilii Plater 49, 00-125 Warszawa
wrs.convention@ihg.com | +48 22 328 88 20

warszawa.intercontinental.com | wyjatkowechwile.com.pl
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